
PRIVATE DINER MENU
zaterdag 1 juni 18:30 uur – 21:30 uur

Ontvangst met een glas prosecco

 
Amuse

Op brood gebakken sardientjes met pomodori tomaat

Voorgerecht
Gebraden beef carpaccio met Parmezaan creme,

peterselie, kappertjes en een krokantje van zuurdesembrood

Tussengerecht
Paarse wijting met spaghetti aglio olio,

salsa verde en pane carasau

Hoofdgerecht
Kalfssaltimbocca met rozemarijn aardappeltjes en doperwtencréme

Dessert
Tiramisu met huisgemaakte lange vingers,

gel van espresso en merengue


